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LEI MUNICIPAL N°. 668/2010

DE 17 DE B{.‘,EEMBRO DE 2010
CERTIFICO
O Docum=onis da No pSI I . o
Foi puliin.a. @ o#a data. Cria e Regulamenta a lei, que dispde sobre a
PreFelt-'*"; Lng de Boe Viste Inspeciio Sanitdria ¢ Industrial dos Produtos de
do Incra - B85, U1/ L2/ 0O, Origem Animal.

Responsavsh _, 02 ' '
O SENHOR ZILMAR VARONES HAN, PREFEITO MUNICIPAL DE BOA VISTA DO
INCRA - RS, faz saber que a Cimara Municipal de Vereadores aprovou e Eu, sanciono e
promulgo a presente Lei.

CAPITULOI
DAS DISPOSICOES PRELIMINARES

Art. 1°- O Servigo de Inspegfio Industrial e Sanitiria de Produtos de Origem Animal, de
competéncia da Prefeitura Municipal de Boa Vista do Incra, nos termos da lei Federal n°
7.889/89, de 23 de novembro de 1989 fica criado sob a Lej Municipal n° 668 de 17 de dezembro
de 2010, sera executado pelo Servigo de Inspe¢dio Municipal — “SIM™, vinculada & Secretaria da
Agricultura Municipal de Industria, Comércio e Agricultura.

Art. 2°- A Inspegfio Industrial e Sanitaria de Produtos de Origem Animal, serd exercida em toc
o territério do Municipio de Boa Vista do Incra, em relagéo as condi¢Ges higiénico-sanitarias a
serem preenchidas pelos matadouros, industrias e estabelecimentos comerciais, que se dediquem

a0 abate, industrializa¢fio e comércio de carnes e demais produtos de origem animal no coméreio
municipal.

Art. 3°- A implantacgo do Servigo de Inspegdo Municipal "SIM", obedecers a estas normas em
consondncia com as prioridades de Safide Péblica ¢ abastecimento da populagio.

Art. 4°- Ficard a cargo do diretor do "SIM", fazer cumprir estas normas, também outras podem
ser implantadas, desde que, por meio de dispositivos legais, que digam respeito  Inspecio
Industrial e Sanitaria dos estabelecimentos a que s refere o Art. 2°deste Regulamento.

Paragrafo unico - Além deste Regulamento, os outros que virfio por forga deste Artigo podersd
abranger as seguintes 4reas:

L Classifica¢do do estabelecimento;

11 As condigdes ¢ exigéneias para registro;

II. A higiene dos estabelecimentos;

V. A inspegfio "ante" ¢ "post-mortem" dos animais destinados ao abate;

V. A inspegio e reinspecdo de todos os produtos, sub-produtos ¢ matérias primas
de origem animal, durante as diferentes fases da industrializagfio;

VL Padronizagso dos produtos industrializados de origem animal;

VIL O registro de rétulos;
VI As analises de laboratérios; !
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IX. O trénsito de produtos, sub-produtos e matérias primas;

X. A carimbagem de carcagas e cortes de carnes, bem como a identificagfio e
demais dizeres a serem impressos nas embalagens de outros produtos de origem animal; e

XI. Quaisquer outros detalhes que se tornarem necessérios, para maior eficiéncia da

inspegHo industrial e sanitéria dos produtos de origem animal.

Art. 5°- Para o funcionamento de qualquer estabelecimento que abata ou industrialize produtos
de origem animal, obrigatoriamente devers requerer aprovagio e registro prévio ao "SIM" de
seus projetos e localizaggo.

Art. 6°- A inspegio industrial e sanitiria realizada peio "SIM", devera ser instalada de forma
permanente.

Art. 7°- Os produtos de origem animal “in natura” ou derivados, deverdo atender aos padrées de
identidade e qualidade previstos pela legislagdio em vigor, bem como, ao Codigo de Defesa do
Consumidor.

Paragrafo tinico - Os estabelecimentos registrados no "SIM", ficarfio sujeitos as obrigacBes
contidas no artigo 102, itens 1, 2, 3, 4, 5, 8,9,10,11, 12, 13, 14, 15, 16, 17 do Decreto no. 1.255
de 25 de junho de 1962.

CAPITULO I

DA APROVACAO DO PROJETO E OBTENCAO DO
REGISTRO OU RELACIONAMENTO

Art. 8°- Os seguintes estabelecimentos de produtos de origem animal que devem estar sob
inspegdo industrial e sanitdria a nivel muni ipal, de acordo com a Lei n° 7.889, de 23 de
novembro de 1989, obrigam-se obter registro junto ao SIM .

Os estabelecimentos industriais especializados e nas propriedades rurais com instalagdes
adequadas para matanga de animais e o seu preparo ou industrializagdio, sob qualquer forma para
COnsumo;

I. As usinas de beneficiamento de leite, nas fabricas de laticinios, nos postos de
recebimento, refrigeragdo e desnatagem de leite ou do recebimento, refrigeragfio € manipulaggio
dos seus derivados e nos respectivos entrepostos; e

II. Os estabelecimentos que abatem os industrializem pescados.

Art. 9°- Os seguintes estabelecimentos de produtos de origem animal, nos termos do Art. 8°
ficam sujeitos ao relacionamento:

L Os postos e/ou entrepostos que, de modo geral, recebam, armazenem,
manipulem, conservem, distribuam ou acondicionem produtos de origem animal como ovos, mel
e quaisquer outros produtos de origem animal; e

IL. As casas comerciais, restaurantes e os depésitos que armazenem e/ou
comercializem produtos de origem animal.

Art. 10 - Os estabelecimentos a que se refere o Art. §° e 9° receberfio mimero de registro
individual,

- . ﬁ?.\;“f;é'm m&‘% B
Av. Heraclides de Lima Gomes, s/n° - e-mail: okl nnel oo by =
Fones (0xx55)3613-1202, 3613-1204 e 36813-1205 — CFD 081900000 Bew \fiabn Ao T taca




Av. Heraclides de Lima Gomes, s/n° - e-mait: prnbvi@comnet com. by
Fones (0xx55)3613-1202, 3613-1204 e 3613-1205 — CEP 981200-000 — R Viets fdn (nare DG

Estado do Rio Grande do Sul
=+ Prefeitura Municipal de Boa Vista do
=" Incra

§ 1°- Estes nimeros obedecerfio seriagfio propria e independente, uma para registro e outra para
relacionamento, fornecidos pelo "SIM".

§ 2°- O nlmero de registro, constars obrigatoriamente, nos rétulos, certificados, carimbos de
inspegéo dos produtos e demais documentos.

§ 3°- Por ocasifio da concessdo do nimero de registro, serd fornecido o respectivo Titulo de
Registro, no qual constard o nome da firma, localizagio do estabelecimento, classificagdo e
outros elementos julgados necessarios.

Art. 11 - O processo para obtengfio do Registro, junto ao "SIM", iniciar-se-4 através de
requerimento dirigido ao Sr. Prefeito Municipal:

§ 1°- Apés o requerimento, o “SIM” efetuara inspegfio previa para verificar o local e as
condigdes do terreno.

§ 2°- Efetuada a inspegéio previa, o requerente devera apresentar os seguintes documentos:

L Plantas de situagfio ¢ localizago;

II. Plantas baixas de todos os prédios e pavimentos;

fI.  Plantas de cortes e fachadas;

IV.  Plantas hidrosanitérias, com detalhes sobre rede de esgoto e abastecimento de 4gua;

V. Cronograma de execugfio; e

VI. - Projeto prevendo o tratamento de afluentes.

Art, 12 - Aprovados os projetos ¢ o cronograma de execucdo, o requerente podera dar inicio as
obras.

Art. 13 - Concluido as obras e instalado os equipamentos, de acordo com o cronograma, serd
requerido ao "SIM" a nova vistoria prévia e autorizagdo ou niio para o inicio dos trabalkos.
Pardgrafo tnico - Apés deferido, compete a0 "SIM" instalar de imediato a inspecsio no
estabelecimento.

Art. 14 - Sera deferida a concessdio de Registro em cardter experimental, até a data da conclusio
das demais obras e instalages, de acordo com o cronograma aprovado, atendendo aos seguintes
requisitos;
I. Nenhuma etapa do cronograma podera ter duragdio superior a 01 (um) ano;
I. Néo serd aprovada proposta de Cronograma em que a conclusio final da implantacfo
do projeto ultrapasse 02 (dois) anos; e
II1. As exigéncias minimas para o inicio da operaco do estabelecimento serfio fixadas na
vistoria prévia, realizada pelo SIM.

Art. 15 - O Registro definitivo de Inspecéio Industrial e Sanitdria somente serd concedido aos

estabelecimentos que estiverem devidamente registrados no 6rgdo fiscalizador do exercicio legal
da atividade.

CAPITULO 11
DAS CARNES E LEITE EM NATUREZA

Art. 16 - O abate de animais para o consumo piblico, ou para matéria prima, na fabricagdo de
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derivados, bem como, o beneficiamento de leite, no Municipio de Boa Vista do Incra, estara
sujeito as seguintes condigdes:

I. O abate efou a industrializagio de carnes ou leite, s6 podera ser realizados no
territério do Municipio, em estabelecimentos registrados na Unifio, Estado ou Municipio, tendo
assim livre transito.

II.  Os animais e seus produtos deverfio ser acompanhados de documentos sanitdrios e
fiscais pertinentes, para identificagfio e procedéncia.

§ 1°- Os animais deverfio ser, obrigatoriamente, submetidos inspecfio veterin4ria "ante" e
"post-mortem"” ¢ abatidos mediante processo humanitirio.

§ 2°- A manipulago, durante os procedimentos de abate e industrializago, devers observar os
requisitos de uma boa higiene.

§ 3°- Os veiculos de transporte de carnes e visceras comestiveis, deverio ser providos de meios
para produgo e/ou manutengio de frio, observando-se as demais exigéncias regulamentares e a
devida licenga para transito da Secretaria da Savde.

CAPITULO IV )
DAS CONDICOES DE LOCALIZACAO E IMPLANTACAO

Art. 17 — A localizagio dos estabelecimentos deverd ser em pontos distantes de fontes
produtoras de odores desagradaveis e poeira de qualquer natureza.

Art. 18 — A instalagfio devers ser, de preferéncia, em centro de terreno, devidamente cercado,
afastado dos limites das vias publicas, em no minimo cinco (05) metros, e dispor de 4rea de
circulagdio que permita a livre movimentacfio dos veiculos de transporte,

Parigrafo {inico — Aos estabelecimentos j4 instalados, € que néo disponham de afastamento em
relagdo as vias publicas, fica dispensado o cumprimento das condigGes estabelecidas no “caput”
deste artigo, os quais poderio funcionar desde que as operagdes de recepgdo e expedigfio se
apresentem intetiorizadas.

Art. 19 - Os estabelecimentos deverfo dispor:

1. De abastecimento de 4gua potavel para atender, suficientemente, as necessidades de
trabalho do abatedouro ¢ das dependéncias sanitarias, tomando-se como referéncia os seguintes
parimetros: 800 (oitocentos) litros por bovino; 500 (quinhentos) litros por suino; 200 (duzentos)
litros por aves e 06 (seis) litros por litro de leite industrializado;

II.  De 4gua quente para uso diverso e suficiente as necessidades do matadouro;

III. Iuminagiio natural e artificial abundantes, bem como, de ventilagdo adequada e
suficiente em todas as dependéncias;

IV. De rede de esgoto em todas as dependéncias com dispositivo que evite o refluxo de
odores e a entrada de roedores ¢ outros animais;

V. De instalagfio para a retengdo de gordura, residuos e corpos flutuantes;

VL. De dispositivo para a depuragfio artificial das aguas servidas, em conformidade com
as exigéncias dos 6rgios oficiais responsaveis pelo controle do "meio ambiente".

§ 1°- A é4gua para o abastecimento devers atender aos padrdes exigidos de potabilidade.
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§ 2°- A rede de esgoto deverd estar ligada a tubos coletores e estes ao sistema geral de
escoamento.

Art. 20 — Os estabelecimentos deverfio possuir as seguintes dependéncias:

LEscritério da administraciio do estabelecimento, quando necesséario, inclusive para
pessoal de servigo de inspegfio sanitéria, separada do ‘matadouro e localizada 4 sua entrada;

I1. Salas de uso exclusivo para a recepglio dos produtos nfio comestiveis e condenados. E,
deve ser construida com paredes até o feto, ndo se comunicando diretamente com as
dependéncias que manipulem produtos comestiveis.

I Conforme legislagiio especifica, de dependéncias sanitarias e vestidrios
adequadamente instalados, com dimensdes proporcionais ao niimero de operdrios, € acesso
indireto as dependéncias industriais, quando localizadas em seu corpo;

V. Depésito para guarda de embalagens, recipientes, produtos de limpeza e outros
materiais utilizados no matadouro e/ou industria;

V. Currais, pociigas cobertas e/ou apriscos com pisos pavimentados apresentando ligeiro
caimento no sentido dos alos;

VI. Bebedouros para utilizagio dos animais e pontos de 4gua, com pressfio
suficiente, para facilitar a lavagem e desinfeccio dessas instalagdes e dos meios de transporte.

Art. 21 - As demais dependéncias deverdo ser construidas obedecendo aos seguintes requisitos:

L Possuir piso de material impermedvel, resistente a abrasfo e & corrosdo, ligeiramente
inclinado para facilitar o escoamento das aguas residuais, bem como, permitir a facil lavagem e
desinfecciio;

H. Ter paredes lisas, impermeabilizadas, com material de cor clara, de facil lavagem e
desinfecgfio. Os angulos e cantos deverdo ser arredondados e os parapeitos das janelas ser
chanfrados;

HI. Dispor de suficiente "pé direito" nas diversas dependéncias, de modo que permita a
disposi¢fio adequada dos equipamentos, principalmente da trilhagem aérea, a fim de que os
bovinos dependurados apés o atordoamento, permanegam com a ponta do focinho distante, no
minimo, 75¢m (setenta e cinco centimetros) do piso; e

IV. Possuir foro de material impermedvel, resistente 3 umidade € a vapores, construido
de modo a evitar o actimulo de sujeira, de facil lavagem e desinfec¢fo.

§ 1°- O requisito estabelecido no inciso IV deste artigo poder4 ser dispensado nos casos em que
o telhado proporcionar uma perfeita vedacfio 4 entrada de poeira, insetos, péssaros e assegurar
uma adequada higienizaggo.

§ 2°- A juizo do "SIM", ser4 aceita a esfola em cama, desde que sejam atendidas as exigéncias
higiénico-sanitirias minimas, quando entdo, ficard dispensado o cumprimento ao requisito
estabelecido no inciso 11T deste artigo, que se refere a esfola aérea.

Art. 22 — As dependéncias deverdo possuir os seguintes acessérios:

. Mesas com tampos de materiais resistentes e impermedveis, de preferéncia de ago
inoxidével, para a manipulaciio dos produtos comestiveis e que permitam uma adequada
lavagem e desinfecgéio;
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II. Tanques, caixas, bandejas e demais recipientes construidos de material
impermeavel, de superficie lisa que permitam uma facil lavagem e desinfecgéo;

II. Pias e lavadouros de botas, em boas condi¢fes de funcionamento, nos locais de
acesso as dependéncias e dentro das mesmas.

IV. Telas em todas as janelas e outras passagens para o interior, além das demais
aberturas, de modo a impedir a entrada de insetos. sendo imprescindivel, igualmente, que o
matadouro seja dotado de eficiente protegiio contra roedores.

Art. 23 — Os estabelecimentos também deverdo dispor de espacos minimos e de equipamentos
que permitam as operagdes de atordoamento, sangria, esfola, evisceragfio, inspegfio, acabamento
das carcagas e da manipulagio dos mitdos.

§ 1°- Os espacos ¢ equipamentos de que trata este artigo, deverfo ser funcionais e que preservem
a higiene do produto final;

§ 2°- Os espagos ¢ equipamentos deverfio ainda impedir o contato das carcacas, ja esfoladas,
entre si, antes de terem sido devidamente inspecionadas pelo "SIM".

Art. 24 — A secio de mitdos, quando prevista, deverd ser provida de separagfo fisica entre as
areas de manipulacfio do aparelho gastrointestinal e das demais visceras comestiveis.

CAPITULOV
DOS PROCEDIMENTOS PARA O ABATE

Art. 25 - O sacrificio dos animais somente sera permitido apos a prévia insensibiliza¢do, seguida
de imediata e completa sangria.

Paragrafo unico - O espago de tempo para a sangria nunca deve ser inferior a 03 (trés) minutos e
esta deve ser sempre realizada com os animais suspensos por um dos membros posteriores.

Art, 26 - A esfola s6 pode ser iniciada apés o término da operagiio de sangria.

Art. 27 - Em suinos, depilar e raspar, logo apds ao escaldamento em 4gua quente, utilizando-se
temperaturas ¢ métodos adequados, acrescentando também a necessaria lavagem da carcaga
antes da evisceragfio. Quando usados outros métodos de abate, os procedimentos higiénicos
deverfio ser atendidos rigorosamente.

Art. 28 - No caso de aves, a escaldagem também sera realizada em tempo ¢ métodos adequados
a boa fecnologia e 4 obtengfo de um produto em boas condigdes higiénico-sanitarias.

Art. 29 - Eviscerar, sob as vistas de funciondrio do "SIM" em local em que permita o pronto
exame das visceras, com identificacfio entre estas, a cabega e carcaga do animal. Sob pretexto
algum pode ser retardada a evisceragdo e para tanto ndio devem ficar animais dependurados nos
trilhos, nos intervatos de trabatho.

Art. 30 - Executar os trabalhos de evisceracio com todo cuidado a fim de evitar que haja
contaminacdo das carcagas provocadas por operagfio imperfeita, devendo os servigos de inspegfio
sanitaria.
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Pardgrafo tmico - Em casos de contamina¢fio por fezes efou conteddo ruminal, aplicar as
medidas higi€nicas preconizadas.

Art. 31 - Marcar a cabega do animal, quando esta for destacada, para permitir uma facil
identificagdo com a carcaga correspondente. O mesmo procedimento deve ser adotado com
relagfio as visceras.

CAPITULO VI
DA INSPECAO "ANTE-MORTEM" E "POST-MORTEM", DA MATANCA
DE EMERGENCIA E DA INSPECAO DE LEITE E DERIVADOS

Art. 32 - Com relagio & inspegio "ante-mortem", cumprir no que couber o disposto nos artigos
106 a 109 do Regulamento de Inspe¢do Industrial e Sanitdria dos Produtos de Origem Animal
(RIISPOA) aprovado pelo Decreto no. 30.691/52 de 29.03.52, alterado pelo Decreto no. 1.255,
de 25.06.62.

Art. 33 - Cumprir, no que se refere & inspegfo "post-mortem” o disposto nos Artigos 147 a 198 ¢
204 a 226, bem como, 227 a 242, do regulamento citado no Art. 32. '

Art. 34 - Cumprir, no que se refere 2 matanca de emergéncia, o disposto nos Artigos 130 a 134
do RIISPOA.

Art. 35 - No que couber cumprir, no que se refere 2 inspegiio de leite e derivados, o disposto nos
Artigos 475 a 705 do RIISPOA.

Art. 36 - Considerar, quando da inspegio de animais, carcagas e visceras o previsto nos Art. 33,
34 e 35, as limitagGes do estabelecimento, admitindo o aproveitamento condicional de carcacas
¢/ou visceras, apenas nos casos em que houver condicdes para tal.

Art. 37 - Os materiais condenados oriundos da sala de matanca e de outros locais, deverdio ser
desnaturados em equipamentos apropriados em locais destinados a este fim. Iguaimente, o
sangue dever4, no minimo, sofrer cozimento, independente de sua utilizagdo.

§ 1°- Admite-se o tratamento desses materiais por cocgio em agua fervente pelo tempo minimo
de 02 (duas) horas, quando estas matérias-primas forem destinadas para alimentagfo animal
direta;

§ 2° A critério do "SIM", permitir-se-4 a retirada de materiais condenados para a
industrializagio fora do estabelecimento (graxaria industrial), desde que devidamente
desnaturadas com substincias apropriadas para a finalidade, e que o seu transporte seja efetuado
em recipientes e/ou veiculos fechados especificos e apropriados;

§ 3°- Caberé ao "SIM", adotar critérios para o funcionamento das graxarias industriais.

CAPITULO VII
DAS CONDICOES DE HIGIENE bL

Art. 38 - Todas as dependéncias dos matadouros ou das inddstrias devem ser mantidos em
condigdes de higiene, antes, durante e apés a realizagdo dos trabalhos.
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Art. 39 - Ser4 exigido que os operarios lavem as méos antes de entrar no ambiente de trabalho,
quando necessario durante a manipulacdo, e a saida de sanitarios.

Art, 40 - Marcar o equipamento, carrinhos, tanques, caixas de modo a evitar qualquer confusdo
entre os destinados & produtos comestiveis e os usados no transporte ou depdsito de produtos nfo
comestiveis, ou carnes utilizadas na alimentacio de animais.

Paragrafo tinico — Para tal identificacfo, utilizar-se-4 as seguintes denominagdes:
L COMESTIVEIS, para os destinados a produtos comestiveis;

1I. NAO-COMESTTVEIS, para os destinados aos produtos nfio comestiveis; e
IiIL CONDENADOS, para os demais.

Art. 41 - Lavar ¢ desinfetar didria e convenientemente os pisos e paredes, assim como o
equipamento e utensilios usados no matadouro e demais industrias. No caso de desinfec¢iio, os
desinfetantes empregados tém de ser previamente aprovados pelos Orgdos competentes.

Art. 42 - Os matadouros e industrias controlados pelo "SIM" devem’ ser mantidos livres de
moscas, mosquitos, baratas, ratos, camundongos e quaisquer outros insetos, além de gatos, cles
€ outros animais,

§ 1°- O uso de venenos para exterminio dos insetos e animais nomeados no “caput” deste artigo,
somente serd permitido mediante prévia autorizagio do “SIM”; _

§ 2°- A utilizagSio devera ser de forma cautelosa e somente nas dependéncias nfio destinadas a
manipulagfo ou depésito de produtos comestiveis,

Art. 43 - Exigir do pessoal que trabalha com produtos comestiveis, desde a 4rea de sangria até a
expedicfio, o uso de uniforme de cor branca, mantidos convenientemente limpos. Seri exigido,
inclusive, protetores de cabeca (gorro ou capacete) e botas.

Art. 44 - Exigir do pessoal que manipula produtos condenados, e/ou ndo comestiveis a
desinfeccfio dos equipamentos e instrumentos com produtos apropriados e aprovados. Exigir-se-
4 também nestes casos uniformes diferenciados.

Art. 45 — Devera ser expressamente proibido nos locais de trabatho:

L A feitura de refeigdes;

Il O depésito produtos, objetos e material estranho 3 finalidade da dependéncia, ou ainda
guardar roupas de qualquer natureza.

Pardgrafo dnico - Também & proibido fumar, cuspir ou escarrar em qualquer dependéncia de
trabalho do matadouro ou da industria.

Art. 46 - Far-se-4 todas as vezes que o "SIM" julgar necessério, a substitui¢fio, raspagem,
pinturas e reparos em pisos, paredes, tetos ¢ equipamentos.

Art. 47 — Devera ser feita, todas as vezes que necessaria, a lavagem e desinfecgfio: dos pisos,
cercas dos currais, bretes de contencdo, mangueiras,pocilgas, apriscos e outras instalagdes
proprias para guardar, pouso e contencdo de animais vivos ou depdsitos de residuos industriais,
bem como, de quaisquer outras instala¢Ges julgadas necessarias pelo "SIM",
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Art. 48 - Inspecionar ¢ manter convenientemente limpas as caixas de sedimentagdo de residuos,
ligadas e intercaladas a rede de esgoto.

Art. 49 - Conservar ac abrigo de contaminagio de qualquer natureza, os produtos comestiveis
durante a sua obtengdo, embarque ¢ transporte.

Art. 50 — E expressamente vedado o emprego de vasilhames de cobre, latdo, zinco, barro, ferro
estanhado, madeira ou qualquer outro utensilio que por sua forma e composicio possa causar
prejuizos a manipulagfio, estocagem e transporte de matérias-primas e de produtos usados na
alimentagio humana,

Art, 51 — Ser4 exigida a apresentaciio de atestado médico, renovavel anualmente.

§ 1°- A inspeciio de satide é exigida sempre que a autoridade sanitdria do matadouro achar
necessdria, para qualquer empregado do estabelecimento, seus dirigentes ou proprietarios,
MesSmo que exercam esporadicamente atividades nas dependéncias do matadouro.,

§ 2°- Sempre que ficar comprovada a existéncia de dermatoses ou quaisquer doengas infecto-
contagiosas ou repugnantes em qualquer pessoa que exerga atividade no matadouro ou industria
serd ela imediatamente afastada do trabalho, cabendo ao servigo de inspec3o  sanitdria
comunicar o fato a autoridade da saiide publica.

Art. 52 - Inspecionar, previamente, os continentes quando destinados ao acondicionamento de
produtos utilizados na alimentacéo humana, rejeitados os que forem Jjulgados sem condicdes de
uso.

Paragrafo timnico - De modo algum ¢ permitido o acondicionamento de matérias-primas ou
produtos destinados 2 alimentagfio humana em carrinhos, recipientes ou demais continentes que
tenham servido a produtos nfio comestiveis.

Art. 53 - Nio é permitida a guarda de material estranho nos depdsitos de produtos, nas salas de
matanga ¢ seus anexos e na expedicio,

Art, 54 - Ndo ¢ permitida a utilizagéio de qualquer dependéncia do matadouro como residéncia.
Art, 55 - Higienizar, diariamente, ou Senpre que necessario os instrumentos de trabalho.

Art. 56 - Vedar a entrada de pessoas estranhas as atividades, salvo quando devidamente

uniformizadas e autorizadas pela chefia do estabelecimento, bem como, pelo encarregado do
'"SIM‘)"

) CAPITULO VIII
DA ORGANIZACAO E ESTRUTURA DO SERVICO DE INSPECAO MUNICIPAL

Art. 57 - O "SIM" deve dispor de pessoal técnico de nivel superior e médio, em mimero
adequado, & realizacio de inspegfio sanitdria "ante” e “post-mortem" e tecnolégica, obedecendo a
legislacdio vigente.
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Parigrafo @nico - Deve promover treinamento do seu pessoal de nivel superior (Médico
Veterinario) ¢ nivel médio (Auxiliar de Inspecio) sob a supervisio e apoio do Ministério da
Agricultura ¢ Orgfos Estaduais.

Art. 58 — O “SIM” devera dispor de meios para registro em compilagiio dos dados estatisticos
referentes ao abate, industrializacio de carnes, produgio de leite e derivados, condenacdes e
outros dados que porventura se tornem necessarios.

CAPITULO IX
DOS DERIVADOS COMESTIVEIS DE ORIGEM ANIMAL,
DA ROTULAGEM E DA CARIMBAGEM

Art. 59 - As matérias-primas de origem animal, que derem entrada em indastria e/ou no
coméreio de Boa Vista do Incra, deverfio proceder de estabelecimento sob inspegio industrial e
sanitaria federal, estadual ou municipal, devidamente identificado por rotulos, carimbos,
documentos sanitarios e fiscais pertinentes.
Paragrafo wimico - Tratando-se de carnes “in natura”, deverfio ser submetidos ao tratamento por
frio no préprio estabelecimento de origem.

Art. 60 - Os produtos elaborados serfio devidamente rotulados e carimbados conforme as
determinagdes do "SIM".

Art. 61 - Todos os ingredientes, aditivos e outros produtos que venham a compor qualquer tipo
de massa, deverdo ter aprovagio nos drgios competentes do Ministério da Satide e/ou Ministério
da Agricultura ¢ Abastecimento.

Art. 62 - Qualquer produto derivado de carnes ou de leite, devera ter sua formulacgio ¢
rotulagem aprovadas previamente pelo "SIM".

Art. 63 - As carcagas, parte de carcagas e cortes armazenados, em trinsito ou entregues ao
comércio devem estar identificados por meio de carimbos, cujos modelos serdo fornecidos pelo
T'SIMII-

§ 1°- Estes carimbos conterfio obrigatoriamente a palavra "Inspecionado”, o numero de registro
do estabelecimento ¢ a palavra "SIM" a qual representara ¢ "Servigo de Inspegéio Municipal”.

§ 2°- As carcagas de aves e ouiros pequenos animais de consumo, serfo isentos de carimbo
direto no produto, desde que acondicionados por pegas, em embalagens individuais e
inviolaveis, onde conste o referido carimbo juntamente com os demais dizeres exigidos para os
rotulos.

Art. 64 - Os modelos dos carimbos serfio oportunamente definidos pelo"SIM".

nbvificomnelcom.or
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CAPITULO X )
DO TRANSPORTE E TRANSITO

Art. 65 —~ Os produtos e matérias-primas de origem animal, procedentes de estabelecimentos sob
inspegdio municipal, satisfeitas as exigéncias da legislagio em vigor, podem ser expostos ao
consumo em qualquer parte do territério municipal.

Art. 66 — As autoridades de saide piblica, em sua fungfo de vigildncia sanitdria de alimentos
nos centros de consumo, devem comunicar ao SIM o0s resultados das anélises de rotina e fiscais
que realizarem, se dos mesmos resultar apreensfio ou condenagdo dos produtos, subprodutos ou
matérias-primas de origemn animal.

Art. 67 — Todos os produtos de origem animal, em trdnsito pelas estradas municipais, devem
estar devidamente embalados, acondicionado e rotulados, conforme prevé esta Lei, podendo ser
reinspecionados pelos técnicos do SIM nos postos fiscais, fixos ou volantes, bem como nos
estabelecimentos de destino.

Art. 68 - Os produtos de origem animal oriundos de estabelecimentos com inspecéo
permanente, excluido o leite a granel, quando em trinsito, devem estar obrigatoriamente
acompanhados do “Certificado Sanitério”, visado pelo medico veterindrio ou técnico
responsével pela inspegdo.

Art. 69 - O transporte de produtos de origem animal deve ser feito em veiculos apropriados
tanto ao tipo de produto a ser transportado, como 4 sua perfeita conservagio. '

§ 1°- Néo podem ser transportados com os produtos de que trata 0 “caput” deste artigo, produtos
ou mercadorias de outra natureza.

§ 2° Para o transporte a que se refere este artigo, os produtos devem estar acondicionados
higienicamente em recipiente adequado, independente de sua embalagem, individual ou coletiva.

CAPITULO X1
DAS INFRACOES E PENALIDADES

Art. 70 — As infracSes ao disposto na presente Lei/Decreto serdio punidas administrativamente,
sem prejuizo da a¢8o criminal, quando for o caso.

Art. 71 — Além das infragdes ja previstas, incluem-se como tais atos que procurem impedir,
dificultar, burlar ou embaragar a acfio dos servidores da inspecio municipal.

Art. 72 — As penalidades administrativas a serem aplicadas serfio, conforme o caso:

L. Adverténcia;

I Multa;

Iil. Apreensdo e/ou condenagiio dos produtos;

1V, Suspensio da inspegio ou interdigio permanente ou temporaria do .

estabelecimento;
V. Cancelamento do registro.
' "\t;{%@%
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§ 1°- As penalidades previstas nos incisos do “caput” deste artigo poderdio ser aplicadas isolada
ou cumulativamente, dependendo da gravidade da infracfo;

§ 2°- Sdo competentes para a pratica dos atos de apreenséo e/ou condenac¢io de produtos todos
os servidores da inspegfio municipal, sob o conhecimento da Coordenagfio;

§ 3° As penalidades de multa, suspensdo, interdi¢io e cancelamento do registro do
estabelecimento sfo de competéncia da Coordenaciio do SIM.

§ 4°- O “Auto de Infragfic”, documento gerador do processo punitivo, devera ter detalhada a
falta cometida, o dispositivo infringido, a natureza do estabelecimento com a respectiva
localizagdio ¢ a empresa responsavel, devendo ser encaminhado a Coordenacio do SIM, para
conhecimento e tomada das providéncias cabiveis;

§ 5°- Os autuados que se enquadrem no disposto no § 3° deste artigo terdo o prazo de quinze
dias, para apresentar sua defesa junto ao SIM.

Art. 73 — Na fixagiio da pena de multa, a reincidéncia na pritica da mesma infragfio sera causa
determinante de aumento do valor, tendo-se como base o valor fixado para a infragdo anterior.
Pardgrafo tinico — O pagamento da pena de multa ndo exime o infrator do cumprimento das
exigéncias legais nio observadas, ficando a reabertura do estabelecimento dependente de uma
inspecdio do SIM para a constatagdo do cumprimento dos requisitos minimos de funcionamento
estabelecidos neste regulamento.

Art. 74 — As multas serdio aplicadas em Valor Referencial Municipal, que tem seu valor unitdrio
estabelecido pelo Executivo Municipal.

Art. 75 — As penalidades serfio aplicadas sem prejuizo de outras que, por lei, possam ser
impostas por autoridades de satde piblica, policial ou de defesa do consumidor.

CAPITULO XII
DISPOSICOES GERAIS

Art. 76 - O modelo oficial de certificado sanitario do "SIM" que acompanhard sempre 0s
produtos devera obedecer ao estipulado em Portaria do Senhor Prefeito Municipal.

Pardgrafo Ginico - Os demais documentos a serem usados pelo "SIM" em qualquer nivel,
também deverdo seguir 0 mesmo procedimento.

Art. 77 - Todo o abate de animais para consumo ou industrializaglio realizado em
estabelecimento ou local nfio registrado no SIF-MAA, (Servigo de Inspegio Federal/ Ministério
da Agricultura ¢ Abastecimento), no CISPOA/SEAPPA (Coordenadoria de Inspegio Sanitéria
de Produtos de Origem Animal/ Secretaria Estadual de Agricuitura, Pecuaria, Pesca e
Agronegécio) e no SIM (Servigo de Inspe¢io Municipal/ Secretaria Municipal de Industria,
Comércio e Agticultura) serd considerado clandestino, sujeitando-se os seus responsaveis a
apreensdo ¢ condenaco das carnes e/ou produtos, tanto quando estiverem em trénsito ou no
comércio, ficando ainda submetidos as demais penas da lei.

Art. 78 - Para realizar os servigos de fiscalizago a nivel do comércio, o "SIM" organizara, ou
em conjunto com outros érgfos pablicos, os servigos de fiscalizagéo a nivel de consumo.

év. He(aclides de Lima Gomes, $/n° - e-mail: ©

P N T T P FEY. -, T o



. Estado do Rio Grande do Sul
'l Prefeitura Municipal de Boa Vista do

Parigrafo tinico - Nesta inspegdo exigir-se-4 a comprovagdo e a documentagdo da origem, bem
como, as condicdes de higiene das instalagdes, operagdes e equipamentos do estabelecimento.

Art. 79 - Serfio fixadas as taxas sanitdrias por portarias do Senhor Prefeito Municipal, com a
finalidade de ressarcimento aos cofres publicos, pela contra prestagdo do Servigo de Inspecdo
Industrial ¢ Sanitaria dos Produtos de Origem Animal.

Paragrafo @mico - Os valores fixados por cabeca de animal abatido ou tonelada de produto
elaborado, sendo atualizado permanentemente a critério do "SIM".

Art. 80 - A cada 03 (cinco) anos ou sempre que necessario, o presente regulamento podera ser
revisto, modificado ou atualizado.

Art. 81- Os casos omissos ou de davidas que surgirem na implantagfo e execugio do presente
Lei, serfio resolvidas pelo diretor do "SIM", ouvido o Secretirio Municipal de Inddstria
Comércio e Agricultura.

Art. 82- As despesas decorrentes desta Lei, correrfio a conta das dotagdes orgamentarias
proprias,

Art. 83- Revogadas as disposicies em contrario, esta Lei entrard em vigor na data de sua
publicacio.

(abinete do Prefeito, 17 de dezembro de 2010.

Registre-se
Publique-se
ﬂ Ve A
Zilmar Varones Han
Prefeito Municipal
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